Zatgcznik nr 4f do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Czesc VI
Sukcesywna dostawa ryb do Osrodka Szkolenia Stuzby Ochrony Panstwa w m. Raducz, 96-115

Nowy Kaweczyn.

kod CPV: 15221000-3

7z

llos¢
przewidywana

Jednostka
w okresie 12
miesiecy

miary

Lp. |Przedmiot zamdwienia

Filet rybny (Miruna mrozona)
- filet ze skérg, bez tusek

- pakowanie — typu: shatter pack kg
- bez oznak powtdrnego zamrazania,

- nie wiecej niz 5% glazury,

- wyglad i zapach wtasciwy dla produktu.

308,00

Wymagania dotyczace przedmiotu zamdwienia:
1. Przedmiot zamdéwienia musi spetnia¢ wymagania oraz byé dostarczony zgodnie z procedurami

niezbednymi dla zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci wynikajgcymi z przepiséw powszechnie
obowigzujgcego prawa w szczegdlnosci:

a. rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajgcego ogdlne zasady i wymagania prawa 2zywnosciowego,
powotujgcego  Europejski Urzad do Spraw Bezpieczeristwa Zywnosci oraz
ustanawiajgcego procedury w sprawie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31
2 01.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463);

b. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia Dz.U.2020.2021
t.j. z dnia 2020.11.16);

2. Przedmiot zamoéwienia musi by¢ wyprodukowany, opakowany zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa, w szczegdlnosci musi byé: oznakowany w sposdb zrozumiaty, posiadaé

wyrazne i czytelne napisy w jezyku polskim, z nieusuwalng datg waznosci.

Warunki dostaw:
1. Terminy dostaw beda kazdorazowo okreslane przez Zamawiajgcego, z minimum dwudniowym

wyprzedzeniem.
2. Dostawa przedmiotu zamdwienia realizowana bedzie na koszt Wykonawcy z zastrzezeniem, ze

maksymalna liczba dostaw, ktdre wliczone sg w realizacje zamodwienia wynosi 52 w okresie 12

1



miesiecy. Za kazda kolejng dostawe Wykonawca moze naliczy¢ dodatkowg optate w wysokosci
realnie poniesionych i udokumentowanych kosztéw.
Przedmiot zamdwienia musi by¢ dostarczony zgodnie z zasadami system Analizy Zagrozen

i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP).



